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Carrera de Pregrado - Tecnicatura Universitaria en Inspeccion de Alimentos

Carrera Titulo Duracion Inicio

Tecnicatura Universitaria Técnico/a Universitario/a
en Inspeccion de en Inspeccion de
Alimentos Alimentos

5

cuatrimestres 2014

Plan de Estudios: 19.02 (Resolucién H.C.S N° 228/20 y Disposicion S.A. N° 205/20) - Plan Anterior (19.01)
Titulo: Técnico/a Universitario/a en Inspeccién de Alimentos

Requisitos de Ingreso: Titulo de nivel medio o mayores de 25 afios, segun lo establecido por Articulo N° 7 de la Ley 24.521
Caracteristicas: Carrera de Pregrado

Modalidad: Presencial

Duracién: 2 y 1/2 afios + Trabajo de Integracién Final

Régimen: Bimestral (8 semanas) - Cuatrimestral (16 semanas)

Caracter: Teorico-practico

Asignaturas: 21 asignaturas + Trabajo de Integracion Final

Horas Totales de Carrera: 1613 horas reloj

Coordinador: Mg. Ing. Rosa Silvina Rios

Consultar Horario de Cursado de la carrera en: Resolucion H.C.S. N° 299/15

‘B Descargar el programa (PDF)

Cuat. Cédigo Asignatura Correlatividad (1) Hs. Sem. Hs. Tot.
) - Competencias en Inglés - - -
@ - Competencias en Informatica - - -
11018 Matemética General - 6 96
11941 Quimica General e Inorganica - 6 96

41941 Materias Primas y i 6 96
Preprocesamiento

11931 Introduccioén a la Fisica 11018 6 96

41942 Tecnologia de Alimentos 41941 6 96

Quimica de los Compuestos

12017 Biol4gicos

11941 6 96

24901 Orga_nl_zamo_r]es, Sociedad y ) 4 64
Administracion

11942 Estadistica y Muestreo 11018 6 96
11943 Microbiologia General 12017 4 64
m 24902 Legislacion Sanitaria - 4 64
24903 gg;s;:é?éligggﬁcgi?nﬁntaria 24901 4 64
40127 Elementos de Nutricion 12017 4 64
42943 Bromatologia | 40127 - 41942 4 64
41043 Microbiologia de los Alimentos 11943 4 64
v 41044 | Toxicologia Alimentaria 11043 2 32
20980 | brececmientos Administaivos 24902 4 64
\% 41945 Bromatologia Il 42943 4 64
23204 Responsabilidad Social 24903 7 serﬁanas) 21
24904 Comercios Minoristas 24903 - 24902 4 64

https://www.unlu.edu.ar/carpre-inspalimentos.html 1/2


https://resoluciones.unlu.edu.ar/documento.frame.php?cod=106283
https://resoluciones.unlu.edu.ar/documento.frame.php?cod=106282
https://www.unlu.edu.ar/carpre-inspalimentos-1901.html
mailto:coor-inspeccionalimentos@unlu.edu.ar
https://resoluciones.unlu.edu.ar/documento.frame.php?cod=58129
https://www.unlu.edu.ar/doc/carpre-inspalimentos.pdf

29/11/22, 12:20 Universidad Nacional de Lujan

41045 Seguridad Ambiental e Industrial 20980 4 64
41047 Gestién de Calidad 41942 - 24903 4 64
- 41990 Trabajo de Integracion Final (2) (3) Todas las asignaturas - 120

TiITULO: TECNICOI/A UNIVERSITARIO/A EN INSPECCION DE ALIMENTOS
Notas

1. CORRELATIVIDAD: Cursada en condicion de REGULAR para cursar y APROBADA para rendir EXAMEN FINAL o
PROMOCIONAR.

2. Para solicitar su iniciacion el estudiante debera acreditar competencias en Inglés e Informatica. En caso de no contar con
formacién previa en estas disciplinas podra cursar en forma extracurricular, cualquiera de las ofertas que proponga la UNLu
para esta Carrera.

3. Para solicitar su iniciacion el estudiante debera tener cursado hasta el IV cuatrimestre inclusive, en condicién de REGULAR.

Alcances del Titulo de Técnicol/a Universitario/a en Inspeccidon de Alimentos que expide la
Universidad Nacional de Lujan, aprobados por el Ministerio de Educaciéon de la Nacién por
Resolucién N° 1389 de fecha 4 de junio de 2015

Se deja establecido que cuando los alcances designan una competencia derivada o compartida ("participar”, "ejecutar”, "colaborar”,
etc.), debe consignarse en forma expresa que la responsabilidad primaria y la toma de decisiones la ejerce en forma individual y
exclusiva el poseedor del titulo con competencia reservada segun el régimen del articulo 43 LES del cual depende el poseedor del
titulo y al cual, por si, le esta vedado realizar dichas actividades.

El Técnico/a Universitario/a en Inspeccién de Alimentos podra:

o Asistir al profesional responsable en el area de Alimentos.
e Actuar como personal idoneo en:
a. la recopilacion y analisis de la documentacioén vinculada a la aplicacion de las normativas vigentes de los alimentos;
b. el muestreo y toma de muestras bajo supervision del profesional competente que realiza los analisis bromatolégicos,
microbioldgicos y/o toxicolégicos;
c. la sistematizacion de informacion generada o recabada en el &mbito de su incumbencia;
d. el andlisis rutinario "in situ".
o Entendery asesorar en temas relativos a la sanidad bromatoldgica y la ejecucién de programas de divulgacion sobre
seguridad alimentaria.
o Colaborar con el profesional del area en la inscripcién de productos alimenticios, tanto a nivel municipal, provincial como
nacional.
o Realizar la puesta a punto de técnicas analiticas relacionadas con la fiscalizacion alimentaria.
e Colaborar y actuar en centros de fiscalizacion de organismos oficiales.
e Actuar en laboratorios de fiscalizacion a nivel técnico.
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Universidad Nacional de Lujan - Ruta 5 y Avenida Constitucién - (6700) Lujan, Buenos Aires, Argentina.
Teléfonos: +54 (02323) 423979/423171 - Fax: +54 (02323) 425795 - Email: informes@unlu.edu.ar

https://www.unlu.edu.ar/carpre-inspalimentos.html 2/2


http://www.planesdeestudio.unlu.edu.ar/sites/www.planesdeestudio.unlu.edu.ar/files/site/19-SCAN/RES%201389-15%20T%C3%89C%20UNIV%20EN%20INSPECCI%C3%93N%20DE%20ALIMENTOS.pdf
https://www.unlu.edu.ar/doc/carpre-inspalimentos.pdf
mailto:informes@unlu.edu.ar

